
お客様　各位 2021.09

お薦め商品（きのこ類）のご案内　
(有)アイカワフーズ

(表示価格は税抜きです。)

1.　トリュフオイル(黒/白) 10.　トリュフ・プリジュール(アッシェ)

規　格　250ml 　　　　　　 　　規　格 50g
2.　大倉(ﾄﾗｼﾒﾉ)　トリュフオイル(白) 11.　トリュフジュースEX

規　格 250ml 　　規　格　 200g

3.　黒トリュフソルト(Tarutuflanghe社) 12.　トリュフ入りペースト(ｸﾚｰﾏ ﾀﾙﾄｩｯﾌｫﾝ)

規　格 50ｇ 　　規　格　　 380g
4　トリュフソース(サルサ) 13.　冷凍ポルチーニ・ホール(ｲﾀﾘｱ ｳﾞｧﾙﾄ・ﾌﾝｺﾞ社)

EXピッコロ(小)

EXメディオ(中)

規　格 200ｇ

5.　きのこペースト・トリュフ入り 14.　冷凍ポルチーニ・キューブ(ｲﾀﾘｱ ｳﾙﾊﾞｰﾆ社)

　　　規　格　 100ｇ(冷凍) 　　規　格　　　　1kg 

6.　きのこペースト・トリュフ風味 15.　冷凍ポルチーニ・ホール(中国)

規　格 200ｇ 　　規　格 500g
7.　中国産トリュフ(冷凍/フレッシュ) 16.　乾燥ポルチーニ

規　格　 500g 規　格 100g
8　フレッシュトリュフ(フランス/イタリア産) 5.　その他冷凍きのこ(一部除き取寄せ)

ジロル　1㎏
トランペット
ﾏｯｼｭﾙｰﾑｽﾗｲｽ 在庫品
きのこMIX(4種)

　　規　格　　 黒は100gから、白は1粒から 　　(ﾔﾏﾄﾞﾘﾀｹ・ｱﾝｽﾞﾀﾞｹ・ｵｵｽﾞｷﾝｶﾝﾌﾞﾘ・ｼﾊﾞﾌﾀｹ)

9　トリュフカルパッチョ 18.　クレーム ド シャンピニオン(ｷｽｺHCQ) 

規　格　 20g 　　規　格　　　　　約500g 1㎏(冷凍)

トリュフのアロマ（合成香料）を加えたヒマワリのオ
イルは、フレッシュトリュフと同じ、独特でリッチな
風味を料理に与えることができます。一流フレン
チレストランでも使われている最高級のトリュフオ
イルです。

キノコやサラダ、目玉焼き、リゾット、ﾊﾟｽﾀ、ｸﾞﾘﾙ料
理に数滴加えるだけで芳醇な味と香りでワンラン
クアップした料理に！香りを少し抑えたﾘｰｽﾞﾅﾌﾞﾙ
なタイプ。

 ピエモンテ州アルバ産を含む白トリュフ、ポル
チーニ茸、オリーブオイル、塩、ヴィネガーを混ぜ
合わせたペーストです。取寄せ

トリュフの専門会社ジャンボードワンフィスの香り
良いトリュフジュースです。香りだけが必要な煮込
み料理やグリルの仕上げ、ソースやドレッシング
に最適です。取寄せ

乾燥黒トリュフをフランス・ゲランド産の天日塩に
ブレンドしています。パスタや肉料理、卵料理や
チーズ、野菜サラダやポテト、寿司、そしてフォア
グラなど、あらゆるお料理と供にその香りをお楽し
みください。

フランスのトリュフの専門会社ジャンボードワン
フィスの製品、黒トリュフのアッシェです。様々な
料理にご利用できます。取寄せ

厳選されたホワイトマッシュルームをふんだんに使った
香り豊かなスープ。生クリームを加えているのでクリー
ミーな口当たりです。牛乳や生クリームをさらに加えれ
ば、より濃厚な味わいに。

フランス産サマートリュフをスライスし、EX
バージンオリーブオイルに漬け込みました。
品の良いトリュフの香りと驚くほどサクサクし
た食感が楽しめる逸品です。

これからは秋トリュフの始まり、年末近づくに
つれ白トリュフ・黒トリュフと続きます。今年は
新型コロナの影響もあり輸入量少なく予約必
須、それぞれ時価となります。

イタリア産黒トリュフと黒オリーブにアガリスク
茸、オリーブオイル、セロリ、ニンジン、パセリ
等を加えソースに仕上げました。黒トリュフの
風味を堪能できます。黒ﾄﾘｭﾌ使用の割にリー
ズナブルな価格も魅力です。

マッシュルームをペーストにし、トリュフの香りをつけ
ました。 トリュフの芳醇な香りが広がる高級感あ
ふれるペーストです。 カナッペやパスタのソース
に、またラヴィオリ等の詰め物に最適です

鮮度の良い状態で入荷したﾖｰﾛｯﾊﾟ産ﾎﾟﾙﾁｰﾆを
洗浄、石突きを除去し、虫喰いの選別を再度行っ
た後に、IQFでの急速凍結。使い勝手の良い2ｃｍ
角のキューブです。

ヨーロッパと同じ品種を厳密に選別した特級品
で、イタリアに輸出されている高品質なグレードで
す。香り立つ良品です。

高品質なマッシュルームを刻んで煮込み、オ
リーブオイル、バター、中国産トリュフなどを
加えて仕上げたトリュフ風味のペーストです。

所謂黒ﾄﾘｭﾌとは種類が違い、断面は黒く白いマー
ブル模様が見られますが、黒トリュフが持つ高貴
な香りは感じられず、キノコらしいあっさりとした味
わいです。フレッシュは11月以降取寄せ時価

100%イタリア産の高品質なポルチーニを取り扱っ
ている「マンゾーニ社」。乾燥品からはすばらしい
スープがとれます。パスタ、リゾット、ピザのトッピ
ング等多用途にお使いいただけます。

イタリア・ロンバルディア州に位置するヴァルト・フ
ンゴ社は、1990年よりフンギ・ポルチーニを専門
に取扱っています。1㎏パックで取寄せ

ファーストチョイス(不揃い)


