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今月の特価商品のお知らせ 

 台湾産養殖スズキ切身(生食可)   台湾で養殖された良質な「タイリクスズキ」を水揚げ後現地にて切身 

加工した鮮度抜群、生食可のワンフローズン品です。骨除去済なので手軽にご利用でき、季節的にもお薦め 

です。賞味期限(2021.09.19)の関係で大特価です。 

         規 格  60gｘ5切/パック       特 価   

  その他特価品   以下の商品は先月に引き続き在庫限りの特価販売(一部賞味期限近い)です。 

  イベリコ豚ベジョータ肩ロース      特 価      NZ産スモール(乳飲み仔牛)ロース 特 価   

  カジョス(マドリット風トリッパ煮込)  特 価        

       

 今月のお薦め商品 

  カラスミ(スメラルダ)   サルディーニャ島の老舗メーカー「スメラルダ社」のホールはしっとり

とした食感で、舌の上に広がる旨みは塩辛さを感じさせることなく熟成された香りが広がります。スラ

イスで味わうに丁度良い熟成度合いとなっていますが、炙ってからすりおろして味わっても美味しくい

ただけます。パウダーは、特殊な粉砕機のようなパウダー製造機を使用し、ホール品よりやや水分を飛ばし

たものを使用し、卵の外袋を叩き一粒一粒を取り出す形で現地加工しています。通常はミキサーで切るよう

に攪拌しますが、叩いて砕いて取り出すことでコーティングされた粒状の卵が保護され、旨味が強く、香り

が飛びにくい逸品となっています。 

          規格   ホール 100-150g       パウダー 100g  

 ダニエル・マルタン フォン ド ヴォー   「ダニエル・マルタン氏監修」のニュージーランド産と国産の仔牛 

の骨と香味野菜を長時間じっくり煮込んで旨みを引き出し、丁寧に漉して仕上げるというフレンチのクラシックな 

製法をそのまま再現した、本格派のフォンドボーです。ダニエル・マルタン氏は 28歳でパリ「マキシム」（当時三つ 

星）の副料理長を、35歳で来日し銀座「マキシム・ド・パリ」の総料理長を務め、その後代官山のフランス料理学校 

「ル・コルドンブルー東京校」の校長・教授を歴任し、 日本のフランス料理界の飛躍的発展に貢献した名シェフです。 

         規 格  1㎏(冷凍)           

 モンサンミッシェルムール貝   モンサンミッシェルのムール貝は国産のムール貝に比べて貝殻は小 

さめです。しかし、貝の中にはクリーム色がかったオレンジ色の身がしっかりと詰まり、なめらかな身はと  

ろけるような食感で、柔らかく甘みのある豊かな味わいです。また、このムール貝から出る出汁は素晴らし 

く旨いのも大きな魅力です。今シーズンは、8月 6日が初入荷となり、以降基本毎週金曜日お届けとなりま 

すが、前週木曜日までの完全予約制です。ご注意ください。 

         規 格  1.4㎏(120-170粒)        

 マンゴーチャンク(ダイスカット)    ペルー産の完熟したアップルマンゴーをダイスカットしまし 

た。強い甘みととろけるような食感、芳醇な香りが特徴です。 

          規 格  1㎏              

 

その他商品のお知らせ 

 有機レモンジュース(イタリア産)   欠品中でご迷惑をおかけしましたが、再入荷しました。100％シチリア産の 

有機栽培で育ったシチリアレモンのストレートジュースです。美味しさとリーズナブルな価格で大人気です。 

          規 格  250ml             

 フレッシュトリュフ   サマートリュフが順調に入荷しています。価格も大変お求めやすくなっています。また、

南半球 Aust産の黒トリュフも入荷中です。詳細はお問合せ下さい。 
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 食用油脂値上げ   大豆・菜種・こめ油・パーム油の原料コストの上昇と中国・インドを始めとした旺盛な需要、

更に天候不順、新型コロナの蔓延の影響による収穫減の懸念から製油メーカー各社が更に値上げを8月に実施します。

当社も現在庫無くなり次第値上げとなりますが、品不足もありまとまった量のご注文はお断りする場合が有ります。

オリーブオイル、ひまわりオイル等も今後価格上昇の見込みです。 

 輸入牛肉値上げ   中国や米国国内の旺盛な需要の伸びにより需給がタイトになり、輸入牛肉の相場が急激な上昇

をみせ、一部部位は品不足に陥っています。現在庫無くなり次第大幅値上げ又は取扱い一時停止となります。仔牛に

ついても品不足により一部商品は大幅な価格上昇が避けられません。Aust産スタークヴィール仔牛ロースは値上げ予

告が有り秋以降実施の見込みです。イタリア産乳飲み仔牛タン(皮むき)は需要急増により値上げとなりました。 

 

価格変更のお知らせ 

                        ＜＜値下げ＞＞ 

＜＜値上げ＞＞ 

 

 

その他お知らせ 

① ネットを介してのご発注の場合、当社配送準備の都合上次の E-メールアドレスにお願いします。 

『aikawa-f@star.bbexcite.jp』 

② 誤配送防止の為、ご発注の際には商品の『メーカー名・規格』、納品日の明示を是非お願い申し上げます。 

                                                         以上 

産地/メーカー 商 品 名 規 格 実施予定時期 

    

産地/メーカー 商 品 名 規 格 実施予定時期 

    

US ブラックアンガスビーフ ザブトン 約 1㎏ x2 現在庫無くなり次第 

US  ブラックアンガスビーフ メガネ 約 250gｘ8 現在庫無くなり次第 

NZ ナチュラルビーフ カイノミ 約 1.5㎏ｘ2 実施済 

NZ ナチュラルビーフ ペティットテンダー 約 300gｘ5 実施済 

NZ ナチュラルビーフ チークミート 約 600gｘ2 実施済 

イタリア 乳飲み仔牛タン(皮むき) 約 600g 実施済 

    

ヴィラーニ パンチェッタ 板 約 1.2㎏ 21.09.01 

オレバ こめ油 16.5㎏ 21.09.01 
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