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お客様　各位

お薦め(春向け食材)商品のご案内

(有)アイカワフーズ
Ｔｅｌ　055-253-4132

1.　トックブランシュ　桜 9.　プティポワ(極小グリンピース)　ﾎﾞﾝﾃﾞｭｴﾙ

規　格 490ｍｌ 価格はお問合せ下さい。 規　格 2.5㎏ 価格はお問合せ下さい。

2.　トックブランシュ　いちご 10.　グリンピースピューレ(カゴメ)

規　格 490ｍｌ 価格はお問合せ下さい。 規　格 1㎏ 価格はお問合せ下さい。
3.　トックブランシュ　オランジェ 11.　会津産フレッシュホワイトアスパラ

規　格 490ｍｌ 価格はお問合せ下さい。 規　格 1㎏
4.　トックブランシュ　マンゴー 12.　フランス産フレッシュホワイトアスパラ

規　格 490ｍｌ 価格はお問合せ下さい。 規　格 1㎏より 価　格 時価
5.　和酒　桜 13.　冷凍ホワイトアスパラ(中国産)

規　格 700ml 価格はお問合せ下さい。 規　格 1㎏　Lｻｲｽﾞ(約30本) お問合せ下さい。
6.　桜の花塩漬け 14.　あさり剥き身(スチームボイル)　ﾉｰｽｲ

規　格 1㎏ 価格はお問合せ下さい。 規　格 2L　1㎏(200/300) お問合せ下さい。
7.　生冷桜エビ(台湾産) 15.　アサリエキス(無添加)

規　格 500g 価格はお問合せ下さい。 規　格 1㎏ 価格はお問合せ下さい。
8.　クーリーストロベリー 16.　アップルマンゴーチャンク(ダイス)

規　格 500g 価格はお問合せ下さい。 規　格 1㎏ 価格はお問合せ下さい。

2021年　2月

・若いうちに収穫され、甘くてやわらかく、濃い
緑色。ボンデュエル社によって開発されたミ
ニッツ製法により、冷凍前に蒸気調理器で塩
を使わずに野菜を完全に加熱処理してありま
す。

スチームボイルムキあさりを製造する過程で
出てくるアサリのエキスだけを集めました。塩
も加えていない無添加商品です。アサリの自
然で濃厚な旨味が特徴です。

トックブランシュは、ドーバーの持つ抽出・濃
縮技術で丹念に仕上げたナチュラル風味の
濃縮果汁・エキスです。日本の花を代表する
桜、神奈川県の関山（かんざん）、山桜のそこ
はかとない香りを大切に表現しました。

日本の心「さくら」に想いを込めて、桜リ
キュールに仕上げました。桜の美しい彩りと
馥郁たる大島桜の葉の香りが、心和むひとと
きを演出します。

主に神奈川県産の八重桜を色と香りをその
ままに塩漬した商品です。

スイス、イタリア産の苺が主体。フレッシュな
甘い香りと爽やかな旨みを濃縮しました。本
品を5％前後添加することにより、クリームや
生地に風味付けを行うことができます。

まるごと搾った地中海バレンシアオレンジを
主体に、オレンジ果皮のオイルだけで香り付
けした濃厚な風味が特長です。

フルーツの王様と呼ばれるアルフォンソマン
ゴーに、旨みが濃厚で酸味の少ないアップル
マンゴーを加え濃縮しました。

冷凍状態のグリンピースを細かく破砕し、
ピューレー状にして冷凍にしました。粒子が細
かく、食感がなめらかです。加熱による劣化が
少なく、素材本来の風味が活きています。

駿河湾産の桜エビが有名ですが、こちらは台
湾産です。駿河湾産に比べ味わいはやや淡
泊ですがその分リーズナブルです。

冷凍ボイルアサリは味気ないと感じる方にお
すすめです。アサリの味がグッと残るワンラン
ク上の商品です。解凍してそのままお召し上
がり頂けます。大粒の2Lサイズ。

摘み取った新鮮なフルーツを選別して作っ
た、無添加のフルーツソースです。増粘剤や
ゲル化剤を使用せず、フルーツに糖分を加え
ることで滑らかでとろみのある状態に仕上げ
ています。糖度が高く、にじみにくいことが特
徴です

ペルー産の完熟したアップルマンゴーを使って
いて、美味しさには定評が有ります。

中国山東省安丘地区の契約管理された畑で
生産された、特に4月から5月に収穫されたこ
だわりの早採り品です。筋っぽくなく風味豊か
です。また、外皮を剥いてあるので、歩留まり
良く使いやすいです。

春を告げるフランス・ロワール産のホワイトア
スパラの入荷が始まりました。繊細な香りと柔
らかな食感、そしてほろ苦さが特徴です。毎週
水曜日日本入荷、木曜日お届けです。

収穫翌日のお届けが出来るので、フランス産
とは違い、生でも食せるシャキシャキのフレッ
シュ感と甘みが大きな特徴です。3月より出荷
可能となります。詳細はお問合せ下さい。
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